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Cuor di Pizzo simboleggia, prima di tutto, la 
passione che il maestro gelataio mette nella 
realizzazione delle sue creazioni, e non meno 
importante, richiama il cuore della “Città del 
Gelato” Pizzo Calabro, che ha visto nascere, 
crescere e formare il nostro maestro.
Rappresenta, anche, la tradizione caratterizzata 
da tecniche tramandate di generazione in 
generazione e dal particolare distintivo cuore 
morbido dei gelati di Pizzo.

Cuor di Pizzo symbolizes, first of all, the passion that the 
ice-cream master puts in the realization of his creations, and 
no less important, recalls the heart of the“Città del Gelato” 
Pizzo Calabro, the place of birth, growth and professional 
education of our master.
It also represents the tradition, characterized by techniques 
handed down from generation to generation and by the 
distinctive soft heart of Pizzo ice cream.

I nostri gelati sono “imperfetti” nella forma, 
perché realizzati, uno ad uno, dalle abili mani 
dei nostri maestri gelatai, le imperfezioni estetiche 
sono la prova tangibile della loro artigianalità.
La selezione accurata delle materie prime, l’arte 
nel combinare gli elementi e la passione dei 
gelatai, fanno si che già al primo assaggio,  il 
nostro gelato vi catapulta in un viaggio sensoriale 
unico, coinvolgente, immersivo, intimo...      

Our ice-creams are peculiar in their “imperfect” shape 
because they are made, one by one, by the skilled hands of 
our ice-cream masters. 
Aesthetic imperfections are tangible proof of their 
craftsmanship.
The careful selection of raw materials, the art in combining 
the elements and the passion of our ice-cream masters, 
ensure that already at the first taste,  our ice cream catapults 
you into a unique, engaging, immersive, intimate sensorial 
journey...

Il Gelato col Cuore

Ice Cream wi th Heart
Cassata

Cassata, pistacchio, panna, scaglie di cioccolato, canditi, pan di spagna
Cassata, pistachio, cream, chocolate flakes, candied fruit, sponge cake

Tartufo Yogurt-Amarena
Amarena, yogurt con cuore di amarena
Black cherry, yogurt with black cherry heart

Pizzo Calabro, Castello

Fragola Imbotti ta
Fragola con cuore di panna
Strawberry with cream heart

of ice cream



Tartufo Classico
Cioccolato, nocciola, con cuore di cioccolato fuso

Chocolate, hazelnut, with a melted chocolate heart

Nocciola Imbotti ta
Nocciola con imbottitura semifreddo nocciola

Hazelnut with hazelnut semifreddo padding

Nero Fondente
Cioccolato di Modica e cuore di frutta a pezzi (arancia)

Modica chocolate and heart of pieces of fruit (orange)

Noce e Fichi
Noci con cuore di fichi
Walnuts with fig heart

Pistacchio Imbotti to
Pistacchio, cioccolato con cuore di cioccolato fuso

Pistachio, chocolate with a melted chocolate heart

Croccantino
Croccante di mandorla con San Marzano e cuore di panna

Almond brittle with San Marzano and heart of cream

Cocco Ripieno
Cocco con cuore di cioccolato fuso e nocciola intera

Coconut ice cream with melted chocolate heart and whole hazelnut

Nocciola Ripiena
Nocciola con cuore di cioccolato fuso

Hazelnut with melted chocolate heart

Tartufo Bianco
Cioccolato bianco, caffè con cuore di cioccolato fuso

White chocolate, coffee with a melted chocolate heart

Liquirizia
Liquirizia con cuore di cioccolato fuso

Licorice with melted chocolate heart

Limone Ripieno
Limone con cuore di frutta a pezzi (limone)

Lemon with chopped fruit heart (lemon)

Rocher
Gianduia con granella di nocciola e nocciola intera con cuore di cioccolato fuso

Gianduia with hazelnut and whole hazelnut with melted chocolate heart


